
平成28年3月3日 

            ホテルテキスト 料飲Ⅰ レストラン・宴会編 正誤表               HH0371 

 

「ホテルテキスト 料飲Ⅰ レストラン・宴会編」に誤りがございました。訂正し、お詫び申し上げます。 

 

頁 該当箇所 対応箇所 

P1 １ ホテルの料飲部門とは 

5～6行目 
誤 

～なお、ホテルでは料飲部門は、ケータリングデパートメント（Caterig 

Department）を略してケータリングと呼ぶことが多い。 

正 
～なお、ホテルでは料飲部門は、フードアンドビバレイジ（Food&Beverage）

を略してＦ＆Ｂ部門と呼ぶことが多い。 

P26 ①キャビア 

5行目 

誤 西ドイツ産のランプフィッシュ～ 

正 ドイツ産のランプフィッシュ～ 

P60 (4)デザートのサービス 

カットしたケーキのサービスの図 

誤 中心が手前になるようにサービスする 

正 中心が左になるようにサービスする 

P132 ＜社員の入った領収書を発行する

場合の注意点＞ 
誤 

g．税金をさし引いた正味の利用金額が3万円以上の場合は、領収書に収入

印紙を貼り～ 

正 
g．税金をさし引いた正味の利用金額が5万円以上の場合は、領収書に収入

印紙を貼り～ 

P169 ３．予約受付手順 

４番目の手順 

誤 宴会予約コントロールブックの押さえ（ブッキング防止） 

正 宴会予約コントロールブックの押さえ（ダブルブッキング防止） 

※最新の正誤情報はウイネットホームページ（http://wenet.co.jp）で公開しております。 

［商品カテゴリー］→［ホテル・ブライダル］を選択し、該当書籍の詳細ページをご確認ください。 

 

以上 


